Gastwirtschaft zum Briggli

15.04.2024 - 21.04.2024
MENU 1

Montag

Brennesselcremesuppe
Schweins-Saltimbocca, Marsalajus
Safranrisotto

Broccoli

GASSE

MENU 2

Bouillon mit Einlage

Gebratenes Felchenfilet mit frischen Krautern
Salzkartoffeln

Fenchel

Dienstag

Zitronengrassuppe
GemuUse-Pilzragout im Roéstipastetli
Grune Bohnen

Bouillon mit Einlage

Gebratener Poulet- Oberschenkel,
Spezialsauce, Rigirollen

Tomate nach provenzalischer Art

Mittwoch

Berner Maritsuppe
Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce
Krawattliteigwaren

Bouillon mit Einlage
Kutteln an Tomatensauce mit Kimmel
Salzkartoffeln

Vichyrubli Blumenkohl
Donnerstag
Parmesancremesuppe Bouillon mit Einlage

Rindsgeschnetzeltes in Rotweinsauce
Tricolore Reis

Trutenpiccata, Peperonirahmsauce
Schupfnudeln

Romanesco Glasierte Pastinaken

Freitag

Frohlingszwiebelcremesuppe Bouillon mit Einlage

Spaghetti Paniertes Flunderfilet mit Dillmayonnaise
Barlauchpesto Salzkartoffeln

Grillgemuse Rahmspinat

Samstag

Tomatencremesuppe Bouillon mit Einlage

Siedfleisch, Speck und Schweinswurstchen

Bouillonkartoffeln
Suppengemuse

Bami Goreng mit Quorngeschnetzeltem
Lattich gedampft

Sonntag

Doppelte Kraftbruhe mit Krduterbroten
Glasierter Schweinshalsbraten

Risotto

Grune Spargeln

Maispoulardenbrust
Morchelsauce
Pilatus-Spatzli
Karottenstdbchen

Selbstbedienung mit Wagesystem: CHF 3.70 pro 100 Gramm | Suppe CHF 4.00

Herkunft: Rind: CH | Kalb: CH | Schwein: CH | Lamm: CH / NZL | Gefligel: CH/BR/AR/FR |
Kaninchen: HUN / CH | Fisch: CH/VN/NL/N

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich an das Briggli-Team



